
KEITTIÖSSÄ TOIMIJA Arviointi   Pvm._____________________ 

   

Tehtävä    Ei ole 
tehnyt    

On 
tutustunut    

On tehnyt 
ohjatusti    

Tehnyt 
itsenäisesti    

On valmistellut ruokailuja   

• asianmukaiset ruokailuvälineet   

• elintarvikkeet, lisukkeet  

• Ruokien ja juomien jakaminen   

                    

On huolehtinut ruoka-aineiden 
asianmukaisesta säilytyksestä 

    

On tehnyt ruokailun jälkitoimet    
(pöytien siistiminen, astiat koneeseen ja 
koneesta pois, tavarat paikoilleen)  

                    

On tutustunut työpaikan 
turvallisuussuunnitelmaan 

    

On huomioinut asukas- ja työturvallisuuden   
(kuumat astiat, terävät veitset, 
liukastumisvaara)   

            

Kertonut mahdollisista turvallisuusriskeistä     

Tietää missä ensiaputarvikkeet ja 
sammutustarvikkeet sijaitsevat  

    

On noudattanut hygieenisiä toimintatapoja 
keittiössä    
(elintarvikkeiden käsittely, työjärjestys)   

            

On kannustanut asukkaita mukaan ruokailun 
valmisteluihin ja jälkitöihin heidän 
toimintakykynsä huomioiden (osallistaminen, 
toimintakyvyn ylläpitäminen) 

            

On käyttänyt selkokieltä ja puhetta 
tukevia kommunikointikeinoja keittiössä 
toimiessaan asukkaan kanssa    
(Sanoittaminen, eleet, kosketus) 

            

On työskennellyt ergonomisesti keittiötyössä               

On tutustunut ja osallistunut ruoka-
ainetilausten tekemiseen  

        

On huomioinut kestävän kehityksen ruokailun 
valmistelussa sekä jälkitöissä    
(roskien lajittelu, annoskoko)   

                    

   
  
________________________________________ _______________________________________ 
Arvioijan allekirjoitus / nimenselvennys  Merkin suorittajan allekirjoitus / nimenselvennys 

 


